'\O

Tda una vida contigo

ANAFES DE EMPOTRAR A GAS / COMBINADOS

MANUAL DE INSTRUCCIONES




Estimado cliente,

Nuestra meta es ofrecerle productos de la mas alta calidad para satisfacer sus
necesidades. Su aparato ha sido fabricado en modernas instalaciones, con el mayor
cuidado y testeado bajo normas de calidad europeas.

Este manual ha sido elaborado para ayudarlo a usar su aparato que ha sido fabricado
con la Ultima tecnologia y maxima eficiencia.

Antes de usar su aparato, lea cuidadosamente este manual que incluye informacion

basica para su correcta instalacion, mantenimientoy uso. Por favor contactar al Servicio
Técnico Autorizado para su correctainstalacion.

CE Declaracién de conformidad

Este aparato fue disefiado para el uso doméstico exclusivamente. Cualquier otro uso
o destino, esimpropioy puede resultar peligroso.

Este aparato fue disefiado, fabricado y publicitado en conformidad con:
-Requerimientos de seguridad de laNorma de Gas 2009/142/EC;

-Requerimientos de seguridad de la Norma de Baja Tension 2006/95/EC;

-Requerimientos de seguridad de laNorma “EMC” 2004/108/EC;

-Requerimientos de laNorma93/68/EC.
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Anafe a gas:

Lista de componentes:
1. Quemador Semi-Rapi
2. Perillas de Control

3. Quemador Auxiliar

4. Rejilla

5. Quemador Réapi

6. Disco eléctrico

7. Luz piloto disco

|

rpogo

|

w-

List of Components: (90 cm & 70 cm)

1. Quemador Semi-Répi 3. Quemador Auxiliar 5. Perillas de Control
2. Quemador de Wok 4. Quemador Répi 6. Rejilla

*Sua fe puede ser diferente al modelo de la figura de acuerdo a su configuracién.
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LEA LAS INSTRUCCIONES DE FORMA COMPLETA ANTES DE USAR SU ANAFE, Y
MANTENGA ESTE MANUALEN UN LUGAR ACCESIBLE PARA CONSULTARLO EN CASO
DE NECESIDAD.

ESTE MANUAL ESTAPENSADO PARA VARIOS MODELOS DE ANAFE. SU ANAFE PUEDE
NO TENER TODAS LAS CARACTERISTICAS DESCRIPTAS EN ESTE MANUAL. PONGA
ATENCIONALASFIGURAS CUANDO LEAELMANUAL.

ADVERTENCIAS GENERALES DE SEGURIDAD

- Este anafe puede ser usado por nifios mayores de 8 afios, si son menores debe
teneren cuentade educarlos acerca de los peligros de su uso.

Deben mantener a los nifios alejados del anafe. La limpieza y el mantenimiento
no pueden ser efectuados por nifios.

- ADVERTENCIA: Cuando el anafe esta en funcionamiento las partes exteriores
se calientan. No toque el anafe ni las partes accesibles. Los nifios menores de 8
afiosno deben acercarse al anafe.

- ADVERTENCIA: No deje solo el anafe mientras el aceite esta hirviendo. El aceite
muy caliente puede generar incendios. NUNCA intente apagar aceite encendido
con agua. En caso de que el aceite tome fuego, cibralo con un pafio ignifugo o un
pafio humedo. En caso deincendio, apague el anafeyllame alos bomberos.

- ADVERTENCIA: No apoye objetos inflamables sobre la superficie de coccién.
Puede generarunincendio.

-ATENCION: Si la superficie del cable esta dafiada, apague el artefacto para evitar
cualquier descarga eléctrica.

- Para los anafes que incluyen tapa, cualquier derrame debe ser removido de la
tapaantesde abrirla.

-Lasuperficie del anafe debe enfriarse completamente antes de cerrar la tapa.
-Este artefacto no esta disefiado para ser operado por algun tipo de timer
exterior, o un control remoto.



- No use limpiadores con abrasivos duros, o raspadores de metal duros para limpiar la
superficie del anafe ni el vidrio ya que pueden rayarse y provocar dafios en la
superficie.

-Nouselimpiadores de vapor de agua para limpiar el artefacto.

- Su anafe esta producido de acuerdo a normas y regulaciones tanto nacionales como
internacionales.

-El mantenimiento y las reparaciones, deben ser efectuados por personal técnico
autorizado. Instalaciones o reparaciones hechas por personal no autorizado pueden
poner en riesgo su propia seguridad. Es peligroso cambiar o alterar la configuracién
del artefacto en cualquier medida..

- Antes de instalarlo, asegurese que las condiciones de distribucion del local (Tipo de
gas, Presion del gas, potencia eléctrica, Voltaje y frecuencia) y los requerimientos del
artefacto son compatibles. Los requerimientos de este artefactos se encuentranen la
etiqueta de caracteristicas en el propio artefacto.

-ATENCION: Este artefactos esta disefiado solo para cocinar comida, para uso
domeéstico interior solo, no debe ser usado para otra cosa u aplicaciéon, como uso no
domeéstico, uso comercial, o como calentador de ambiente.

-Este artefacto no posee un sistema de evacuacion de productos de combustion
propio. Debe ser instalado y conectado de acuerdo a las regulaciones vigentes del
pais. Debe tener particular atencion en cumplir todo lo relativo a la regulacién de
evacuacion de gasesy ventilacion.

- Si después de 20 segundos, el quemador no se enciende, aguarde al menos un
minuto paravolver arealizar la operacion de encendido.

-Estas instrucciones son solo validas si el simbolo de su pais aparece en el artefacto. Si
no es asi, debe leer atentamente el manual donde encontrard las instrucciones
técnicas necesarias para modificar y adaptar las condiciones del artefacto a los
requerimientos del pais.

- Se han tenido en cuenta todas las medidas necesarias para mantener su propia
seguridad.

-Asegurese que el cable de alimentacidn no se aprieta o dobla durante lainstalacién.
-Si el cable de alimentacién se dafa o esta dafiado, debe ser reemplazado por el
fabricante, el servicio técnico autorizado, o personal altamente calificado para
prevenir cualquier dafio.



ADVERTENCIAS DE INSTALACION

-Nouse el artefacto antes de terminar deinstalarlo

- El artefacto debe ser instalado y puesto en marcha por personal autorizado. El
fabricante no se responsabiliza por dafios causados por unainstalacién deficiente.

- Cuando desembale el artefacto, asegurese que no fue dafiado durante el traslado. En
caso de cualquier defecto, no use el artefacto y contactese con un agente de service
inmediatamente.

- Proteja su artefacto de las condiciones atmosféricas, no lo exponga al sol, la lluvia,
nieve, etc.

- Los materiales alrededor del artefacto, deben soportar al menos 100°C.

DURANTEELUSO

- No ponga sobre o cerca del artefacto cuando esta en uso, materiales combustibles o
inflamables.

- No deje solo el artefacto, cuando este cocinando sélidos o aceites liquidos. Pueden
entenderse en condiciones de extrema temperatura. Nunca vierta o pulverice agua
sobre llamas causadas por aceites. Cubra la olla o sartén con su propia tapa, o con un
trapo mojado con agua, para apagar lallama, y apague el artefacto.

- Siempre posicione las ollas o sartenes centradas a la hornalla y posicione el asa o
mango de tal manera que no pueda ser golpeado o enganchado accidentalmente.

- Si no va a usar el artefacto por un periodo largo de tiempo, desenchufelo y
desconéctelo del gas. Siempre mantenga la llave principal apagaday la valvula de gas
apagadamientrasnolo use.

- Verifique que las perillas estan siempre en “0" (stop) mientras no esta en uso.

ATENCION: El uso de un artefacto de gas, produce calor, humedad y humos de la
combustion, en la sala en la que esta instalado. Asegurese que la cocina esta bien
ventilada, especialmente cuando el artefacto esta en uso. Mantenga huecos de
ventilacion natural o instale un sistema mecanico de ventilacion (Extractor). El uso
prolongado a veces requiere mayor ventilacion.

DURANTELALIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- Siempre apague y desconecte el artefacto antes de cualquier operacién de limpieza
0 mantenimiento.

-Noremueva las perillas para limpiar la superficie del artefacto.

PARA MANTENER LA EFICIENCIA Y SEGURIDAD DEL ARTEFACTO, RECOMENDAMOS
SIEMPRE USAR REPUESTOS ORIGINALES Y LLAMAR AL SERVICIO AUTORIZADO EN
CASO DE NECESITARLO.
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A IMPORTANTE: Este artefacto puede ser instalado por personal calificado, de acuerdo a
lasinstrucciones deinstalacion, las reglasy normas edilicias locales, las reglas y normas de
lasautoridades de gasy eléctricas de lazona.

3.1. INSTALACION DEL PRODUCTO
Advertencias para el instalador.

/N \MPORTANTE

- El artefacto debe ser instalado, regulado y adaptado a su funcionamiento por otro tipo de gas por un
TECNICO INSTALADOR CALIFICADO. Incumplir esta condicione hace perder la garantia.

- El artefacto debe serinstalado de acuerdo alanormativa vigente.

- Técnicos instaladores deben cumplir las leyes vigentes en la materia concernientes a la ventilacién y
evacuacion de gases.

-Siempre desconecte el artefacto del suministro de gas, cuando realice mantenimiento o reparaciones.
- Elartefacto debe serinstalado en un mueble que soporte temperatura.

- Estos anafes fueron disefiados para ser usados en mesadas del al menos 600 mm de profundidad.

- Las paredes cercanas al artefacto deben soportar 60°C por sobre la temperatura ambiente.
-Noinstale el artefacto cerca de materiales combustibles, por ejemplo, cortinas.

UBICACION

- El artefacto debe ser instalado en la cocina o kitchenette, nunca en un dormitorio, habitacion que
contenga unaducha o un bafio.

- Elartefacto no puede serinstalado en unasala de estar de menos de 20m3.

- El artefacto esta disefiado y aprobado para uso doméstico unicamente. No puede ser instalado en un
local comercial, semi comercial o semi industrial. Si es instalado en un ambiente no permitido, pierde
inmediatamente la garantiay se hace responsable de cualquier daiio provocado a terceros.
REQUERIMIENTOS DE VENTILACION

- Habitaciones de menos de 5 m3 requieren ventilacién permanente de 100 mm2 de areallibre.

- Habitaciones con volumen entre 5 m3 y 10 m3 requieren ventilacién permanente de 50 cm2 de area

libre siempre y cuando la habitacidn no posea una puerta que abra directamente al aire exterior, en ese
caso no esnecesarialaventilacion.
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- ara habitaciones con volumen mayor a 10 m3, no es requerida ven lacionpermanente.

ATENCION: Independientemente el tamafio de la habitacidn, la habitacidn que contenga el artefacto,

debe contar con un acceso directo al aire exterior a través de una ventana, puerta o similar.

INFORMACION TECNICA PARA EL INSTALADOR
Después de remover el embalaje del artefacto y sus accesorios, asegurese que el anafe no esta dafiado. Si
sospecha que esta daiflado, no use el artefacto y contacte el local en donde lo compro.
Junto con el artefacto se suministra un kit de instalacién que incluye burlete de sellado, soportes de
fijacion y tornillos.
Corte el hueco de la mesada, segun las dimensiones indicadas en la Figura -1. Ubique la perforacién de tal

manera que al estar el anafe instalado, queden asegurados los siguientes requerimientos:
1. 100 mm del b de del anafe a cualquier material combustible.

2. 700 mm por debajo de cualquier mueble o episa aérea.
3. 750 mm por debajo de xtractores de aire superiores.

figure 3 25mrln




- Posicione el anafe en el hueco.
Marque la posicion del anafe sobre la
mesada con un marcador. j

- Saque el anafe del hueco. Coloque el
burlete de sellado en la linea marcada.
Asegurese de ponerlo centrado con la
linea. Asegurese que las uniones se
sobrepasan en las esquinas y no queda )
ningln espacio abierto a lo largo del | line you marked
material de sellado.

- Posicione el anafe con cuidado sobre el hueco de la mesada, asegurese que los bordes
del anafe se centran en el burlete de sellado. Fijelo en la posicion a través de los soportes y
los tornillos. Ajuste la posicion de las soportes dependiendo el espesor de la mesada.
Comience fijandolos tornillos del borde frontal.

™,
Gasket
=2 Srem -‘J =1 5mm
st I T, i
D Il
" __-!—-—’I r f e, S _
Is g e
Soporte Soporte
Anafe Tornillo Tornillo 2P
Mesada
Soporte

- Con cuidado, recorte el exceso de burlete de sellado de alrededor del artefacto.



IMPORTANTE: Si el artefacto va a ser instalado sobre una cajonera o un cajon, es
absolutamente necesario colocar un separador entre la base del artefacto y la cajonera o
cajon.

Evacuacion de los gases quemados del entorno

Los artefactos de coccidn que se operan con gas, deben liberar los gases quemados directamente al
exterior o a través de campanas o extractores conectados a una chimenea abierta directamente al
exterior. Si ve que no es posible instalar una campana extractora, debera instalar un extractor en la
ventana o en la pared directamente al exterior. Este extractor debe tener la capacidad de cambiar el
airedelacocinade4 a5 vecessu propiovolumenenuna hora.

3.2. Conexidn del gas

La conexidn del artefacto debe ser efectuada de acuerdo a las normas y regulaciones tanto locales
como internacionales. Usted puede encontrar informacion acerca del tipo de gas apropiado vy el
tamafio apropiado de los inyectores en la tabla de datos técnicos. Si la presidn del gas es diferente al
suministrado en su area, puede ser necesario que necesite instalar un regulador de presion adicional al
pico de entrada de gas. Es seguramente requerido contactar al servicio autorizado para realizar estos
ajustes.

Puntos a serrevisados cuando hace unainstalacion de cafio flexible.

Si la conexidn de gas es hecha con cafio flexible a la entrada del anafe, esta debe ser fijada con una
abrazadera metalica. Use una manguera certificada por UNIT para la instalacion. El largo de la
manguera debe ser el menor posible para llegar a la boca de suministro. El largo maximo permitido de
manguera es de 1,5 mts. La manguera de alimentacion de gas debe ser cambiada cada afio por
seguridad.

La manguera debe estar alejada de lugares que puedan calentarse en exceso. La manguera no puede
estar rota, doblada o plegada. Debe estar alejada de bordes filosos, piezas méviles, y no debe estar
defectuosa o vieja. Antes de ensamblarla debe verificar si no presenta fallas de fabricacion.

Cuando el gas se abre por primera vez, todas las conexiones de la manguera deben ser revisadas con
agua jabonosa para detectar fugas. No use ningun tipo de llama desnuda para verificar fugas.
Cualquiera de los componentes metdlicos que use para hacer la conexidn de gas, deben estar libre se
oxido. Verifique siempre las fechas de validez y vigencia de los componentes a utilizar.

Puntos a ser revisados cuando hace unainstalacion fija.
Para hacer una instalacion fija, hay diferentes métodos dependiendo el pais. Las piezas y partes mas

comunes ya son suministradas con el propio artefacto. Cualquier pieza adicional que requiera puede
seradquirida como repuesto.
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Durante la conexidn, siempre mantenga la tuerca del cafio del artefacto fija, mientras gira la
contraparte. Use llaves planas del tamafio apropiado para asegurar la conexidn. En todas las juntas de
componentes diferentes use los sellos correspondientes suministradas en el kit de conversion. Los
sellos o juntas a usar, debes ser aprobadas para conexiones de gas. No use sellos de sanitario para
conexiones de gas.

Recuerde que el artefacto esta preparado para ser conectado al gas mas usado en el pais para el cual fue
fabricado. El tipo de gas esta marcado en la caracteristica ubicada en la parte inferior del anafe. Siusted
lova ainstalar en otro pais o con otro tipo de gas, necesitara alguna de las conexiones que aparecen en
lafigura aqui debajo.

En ese caso, contacte las autoridades locales para conocer el tipo correcto de gas.

Caio gas
Junta
Cafo gas
Conector Junt
— unta———
i
\ Conector
Conector @} @ Manguera gas %
con abrazadera
Manguera gas %
con abrazadera

Es necesario llamar al servicio autorizado para asegurarse de hacer apropiadamente todas las
conexiones adecuadamente y en conformidad con las normasy regulaciones requeridas.

A ATENCION! No use fésforos o encendedor para el control de perdidas de gas.

3.3. Conexion eléctrica y seguridad

Durante la conexidn alared eléctrica, siga las instrucciones establecidas en el manual de usuario.

- La conexidn de tierra debe ser conectada al terminal de tierra.
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- Usted debe asegurarse que el cable de alimentacidn posee la aislacién necesaria como para ser
conectado a la energia eléctrica. Si no hay una apropiada conexion a tierra en el lugar donde va a ser
instalado, de acuerdo a las regulaciones vigentes, contactese con el servicio autorizado. La conexion a
tierra debe estar cerca del artefacto.

-Nodeben usarse alargues parainstalar el artefacto.

-Elcable de alimentacidn no debe tocar las partes calientes del artefacto.

- En caso que el cable de alimentacion este dafiado, contactese con el servicio autorizado para
remplazarlo.

- Cualquier instalaciéon incorrecta puede dafiar su artefacto, asi como también poner en peligro su
seguridad, haciendo perderlavalidez de la garantia.

- El artefacto esta ajustado para suministro eléctrico de 230V 50 Hz. Sila red eléctrica es diferente debe
ponerse en contacto con el servicio autorizado.

AZUL N L MARRON

||®/ VERDE+
@,__‘7 AMARILLO

- El cable de alimentacién debe mantenerse alejado de las partes calientes del artefacto. De otra
manera, el cable puede dafiarse y causar corto circuito.

- El fabricante declara que no tiene ninguna responsabilidad sobre cualquier dafio o falla causada por
conexionesimpropias efectuadas por personas no autorizadas.

3.4. Conversion de gas
ATENCION: Los siguientes procedimientos deben ser hechos por personal de servicio autorizado.

Su artefacto esta ajustado para poder ser usado con gas GLP/ GN. Los quemadores pueden ser
adaptados para estos dos tipos de gas, reemplazando los oidos y ajustando el largo de la llama minima
parael tipo de gas. Para este proposito, deben seguir los siguientes pasos:

Cambio de oidos:

- Cierre lavalvula principal de suministro de gas y desconecte la parte eléctrica.

- Retire latapa esmaltaday el difusor.

-Desenrosque los oidos. Use un dado o llave tubo de 7mm.

-Reemplace el oido por los del kit de conversidn, con los didmetros correspondientes para el tipo de gas
que va a utilizar, de acuerdo con la ficha informativa (proporcionada junto con el kit de conversidn)
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Figura 6 Figura 7

Ajustar el largo de lallama minima:

Ellargo delallama en la posicién minima se ajusta con tornillo plano ubicado en la valvula. Para vélvulas
contermocuplade seguridad, el tornillo se encuentra ubicado al costado del vastago de la valvula. Para
valvulas sin termocupla de seguridad, el tornillo se encuentra dentro del vastago. Para que sea mas facil
ajustar el minimo, se aconseja remover el panel de control (y microswitch si existe) durante el ajuste.

Para determinar la posicidn minima, encienda el quemadory coloque la vélvula en la posicién minima.
Gire el tornillo con la ayuda de un destornillador chico, apretando o aflojando el bypass en angulo de 90
grados. Cuando el lago de la llama llegue al menos 4mm, el gas esta ajustado y bien distribuido.
Asegurese que la llama no se apaga cuando pasa del maximo al minimo. Abanique o cree viento consu
mano hacialallame para cerciorarse que la llama esta estable.

Valvula con termocupla Valvula sin termocupla

Cambiar la entrada de gas:

En algunos paises, la entrada de gas es diferente para gas GLP o GN. En tal caso, retire la conexién
existente y las tuercas si existen y conecte lo nuevo de acuerdo a lo necesario por el suministro de gas.
En cualquier caso, los componentes usados en la conexidon de gas deben ser aprobados por las
autoridades locales e internacionales. En todas las conexiones a gas, remitase a la clausula “Montaje de
suministro de gasy control de perdidas” explicada mas adelante.
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4.1. Uso de los quemadores de gas
Encendido de los quemadores
Para determinar que perilla controla que quemador, controle el simbolo existente sobre la perilla.
Encendido Manual

Si su artefacto no esta equipado con sistema de encendido, o en caso que este presente una falla, siga
lasinstrucciones siguientes:

Para encender uno de los quemadores, presione y gire la perilla en el sentido antihorario, hasta la
posicion maxima, acerque un fésforo, encendedor u otro tipo de llama a la circunferencia superior del
quemador. Retire lafuente de encendido tan pronto vea que la llama esta estable.

Encendido Electrénico

El encendido electréonico de los quemadores puede ser realizado de dos maneras, dependiendo la
configuracién de su artefacto.

Encendido integrado en las perillas: Presione la perilla del quemador que usted quiere encender y
girela en sentido antihorario hasta la posicidén maxima, mientras sigue presionando la perilla. La bujia
de encendido, generara chispas mientras usted mantenga presionada la perilla. El micro switch
ubicado debajo de la perilla, crea automaticamente la chispa. Continle presionando hasta que lallama
estaestable.

Termocupla de seguridad:

Solo para artefactos que laincluyen.

Anafes equipados con termocupla de seguridad, proporcionan seguridad en caso de apagarse la llama
accidentalmente. En caso de que esto ocurra, el dispositivo bloquea el pasaje de gas y evita la

acumulacién de gas sin quemar. Aguarde 90 segundos para volver a encender un quemador que se
apague por este motivo.
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Control de los quemadores del anafe

Posicion OFF Posicion MAX. Posicion MIN. VARIABLE

Figura 12

La perilla tiene 3 posiciones: OFF (0), maximo (llama grande), minimo (llama chica). Después que usted
enciende el quemador en la posicion maxima, puede ajustar el largo de la llama entre el maximo y el
minimo. No opere los quemadores, cuando la perilla esté entre el maximoyy la posicion OFF.

Después de encender el quemador, revise visualmente la
llama. Si usted la ve amarilla, muy levantada o inestable,
apague el quemador y revise el montaje correcto de las partes
del quemador. Figura 13. También asegurese que no entro
) liquido dentro de la copa del quemador. Si la llama del
/ p quemador se apaga sola accidentalmente, gire la perilla a la
‘@ posicién OFF, ventile la cocina con aire fresco, y no vuelva a
encenderlo por 90 segundos.

Cuando apague el anafe, gire las perillas en sentido horario
Figura 13 hasta la posicion OFF, donde muestra “0".

Su anafe tiene quemadores de distintos didmetros. La manera mas econdmica de usar el gas es elegir el
tamafo correcto del quemador, de acuerdo con la olla o sartén que va a utilizar. También debe llevar al
minimo la llama cuando la coccidn alcanza el punto de ebullicién. Es recomendable siempre cocinar
con tapacuando el tipo de comidalo permite, paraahorrar energia.

Para obtener la mejor performance de los quemadores grandes, use ollas con las siguientes medidas
planas de didmetro. Usar ollas mas pequeiias que las minimas establecidas debajo, puede causar
perdidas de energia.

Quemador rapido (grande)/ Quemador Wok: 22-26 cm

Quemador semirapido (mediano): 14-22 cm
Quemador auxiliar(chico) : 12-18 cm
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Asegurese que las puntas de la llama no se diseminan por fuera del didametro de la olla, si pasa esto, la manija o
asa de la olla puede dafiarse.

Figura 14

Cuando los quemadores no estén en uso por tiempo prolongado, siempre apague o desconecte la
valvula principal de suministro.

A ATENCION:

- Use solo ollas planas con espesor suficiente.
- Asegurese que labase de la olla esta seca antes de colocarla arriba del quemador.

- La temperatura de las partes accesibles puede calentarse cuando esta en uso el artefacto. Es
obligatorio manteneralos nifios y animales alejados del anafe, durante y después de cocinar.

- Después de usarlo, el anafe se mantiene caliente por mucho tiempo, no lo toque y no cologue ningtin
objeto sobre el anafe.

- Nunca coloque cuchillos, tenedores, cucharas u otros utensilios sobre el anafe ya que pueden
recalentarsey causarimportantes quemaduras.

4.2. Uso de las placas o discos eléctricos

Hay dos tipos de placas o discos.
- Placas estandar

- Placas ultrarrapidas (que estan marcadas con un punto rojo en
lasuperficie de laplaca)

Estas placas estan controladas por unallave de 3 posiciones.

Conmutando la perilla de control en una de esas posiciones el :
anafe se enciende y puede usarse. Un pequefio diagrama cerca Figura 15
de la perilla identifica que placa controla. Una luz ON/OFF en el
panel de control marcassila placa estaen uso
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Posiciones de la perilla de la placa - Funcién

0 Posicion OFF

1 Para calentar manteca, etc., y templar pequefias cantidades de liquido

2 Para descongelar comidas para poder cocinarlas

3 Para hervir grandes cantidades de liquido y para freir

A ATENCION:

Cuando se opera la placa por primera vez, o cuando no se uso por un tiempo prolongado, es necesario
eliminar cualquier humedad que pueda haberse acumulado alrededor de los componentes eléctricos
delaplaca, encendiendola por cerca de 20 minutos en su posicion minima.

- Use solo ollas planas con suficiente espesor en la base. Cuanto mas espesor es mejor para las placas
eléctricas.

-Nunca use ollas con dimensién menor al de la placa.

- Asegurese de que la base de la olla esta seca antes de colocarla sobre la placa. Cuando la placa este en
uso, esimportante asegurarse que la olla esta centrada sobre la placa.

m WK X

INCORRECTO INCORRECTO INCORRECTO
CORRECTO base de olla curva base de olla chica || base de olla no centrada

Figura 16

-Nunca encienda ni use el anafe sin ollas sobre la placa eléctrica.

- La temperatura de las partes accesibles puede ser alta cuando el artefacto esta en uso. Es obligatorio
mantener alos nifios y loanimales fuera del alcance del anafe durante y después de su uso.

-Siusted nota unarajadura enla placa eléctrica, debe inmediatamente apagarlay reemplazarla.
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- Para asegurar larga vida a las placas, esta debe ser limpiada a fondo con productos de limpieza
adecuados.

Para evitar herrumbre y mantenerlos como nuevos, es recomendable frotar suavemente la superficie
con una pequefia cantidad de aceite. No use limpiadores de vapor.

- Después de usarlo, la placa se mantiene caliente por un tiempo prolongado, no la toque y no coloque
ningun utensilio sobre ella que pueda quemarse o derretirse con el calor.

- Siempre, después de usarlos y apagarlo, coloque una olla o caldera con un poco de agua sobre ella.
Esto favorecerd a que el cambio térmico no sea abrupto, alargando su vida util.

- Tenga en cuenta que al ser un producto de metal, le queda calor residual cuando lo apaga. En muchos

casos puede apagar unos minutos antes la placa, y aprovechar ese calor en la coccidn, ahorrando
energia.
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5.1. Limpieza

Asegurese que todas las llaves de control estdn en la posicién OFF “0", y el artefacto ya se enfrio.
Desenchufe el artefacto de la red eléctrica. Verifique cuales son los productos para limpieza
recomendados por el fabricante antes de limpiarlo. Como producen dafios en la superficie, no utilice
ningln limpiador cremoso caustico, polvos abrasivos de limpieza, lana de acero o aluminio, o
herramientas punzantes. En caso de derrames excesivos de liquidos, las partes esmaltadas pueden
dafiarse. Inmediatamente limpie los derrames de liquidos con un pafio.

Limpieza de su Anafe
- Retire las rejillas de lamesa, los sombreros esmaltados y los difusores (Figura 13)
-Limpie la mesada con unarejillamojada con jabon neutro.

- Lave los sombreros y difusores con jabon y enjuaguelos bien con agua. No los deje mojados,
inmediatamente debe secarlos con papel de cocina para no dejar residuos de agua.

-Después de limpiarla, asegurese que al volver a colocar las piezas lo hace correctamente.
-No limpie ninguna parte del anafe con esponja de metal. Esto causa que se raye la superficie.

- Las rejillas de mesa pueden llegar a rayarse con el tiempo por el propio uso. Esto no constituye una
falla del producto.

- Durante la limpieza, asegurese de que no fluye agua para adentro de las copas de gas, ya que pueden
obstruirse los oidos.

Sombreros esmaltados:

Periédicamente, los sombreros esmaltados deben ser lavados con agua tibia y jabdn neutro,
enjuagadosy secados correctamente. Después deben ser colocados y posicionados adecuadamente.
Partes esmaltadas:

Para mantenerlas a nuevo, es necesario limpiar las partes esmaltadas con agua tibia y jabdn neutro,
después enjuagary secar correctamente. No deje en contacto con las partes esmaltadas, vinagre, café,
leche, sal, agua, limoén, tomate, jugo tomate, o alglin producto o alimento acido que pueda dafarlo.

Aceroinoxidable:

Las partes de acero inoxidable, deben limpiarse frecuentemente con agua tibia y jabdn neutro con un
pafo suave. Después debe ser correctamente secado con pafio seco. No use ningun tipo de polvo
abrasivo o limpiador en crema caustico. No deje en contacto con el acero inoxidable, vinagre, café,
leche, sal, agua, limén, tomate, jugo tomate, o algin producto o alimento acido que pueda dafarlo.
Para mejorar el brillo del acero, puede pasar un paifio embebido en alcohol azul cuando la superficie
esté limpia.
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Limpieza de las placas:

Limpie las placas con una esponja humeda y luego séquelas encendiendolas por unos breves
segundos. Para mantener la apariencia, aplique una pequefia cantidad de aceite de cocina con un pafio
sobre la superficie. El aro metalico de la placa puede ser limpiado con productos especificos para acero
inoxidable. Los aros pueden tornarse amarillos por el usoy por el calor. Esto es totalmente normal. Si no
lo usa por un tiempo prolongado, aplique una capa grasa sobre él.

5.2. Mantenimiento

Periédicamente revise la conexion al gas. Si llega a ver algo anormal, informe al servicio técnico
inmediatamente para reemplazar o reparar cualquier dafio. Recomendamos que las mangueras y
conexiones de gas se cambien una vez al afio por seguridad. Ante cualquier anormalidad visible
durante el uso del anafe, debe apagarloy comunicarse con el servicio técnico.

6.1. Problemas y posibles soluciones
Si el encendido eléctrico/ la placa eléctrica no funciona:
- Elanafe puede estar desenchufado, o puede haber un corte de luz.

La placa eléctrica no calienta:
- La perilla puede no estar ajustada correctamente con la posicién de calor correspondiente.

Los quemadores de mesa no funcionan correctamente:

- Verifique que las partes que componen el quemador estdn colocadas correctamente. Principalmente
despuésdelalimpieza.

- La presion de suministro del gas puede ser muy baja o muy alta. En algunos casos las garrafas de gas
deben ser purgadas cuando tiene presion muy alta.

Excepto estos casos, si usted sigue teniendo problemas con el artefacto, por favor llame al servicio
técnico autorizado.

6.2. Informacién acerca del transporte.

Si usted necesita transportarlo, mantenga el envase original del producto y transportelo dentro de
este para mayor seguridad. Siga las instrucciones de transporte impresas en la caja. Pegue con cinta
todas las partes méviles del anafe, sombreros, rejillas, difusores.

Si usted no tiene el envase original, prepare una caja de cartdn de tal manera que las partes exteriores
delanafe, queden protegidas del exterior.
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Consumo nominal (kW)

. Quem. | Quem. | Quem. | Quem.
Tipo gas . -
Chico | Mediano| Grande | Wok

G30-30mbar [ 1.00kW | 1.80 kW [ 2.80 kW | 3.10 kW
G31-37mbar | 1.00 kW 1.80 kW | 2.80 kw | 3.10 kW
G30-37mbar | 0.95 KW | 1.75 kW [ 2.60 kW | 3.00 kW
G30-50mbar | 1.05 kW | 2.00 kw | 2.85 kw | 3.25 kW
G20-20mbar | 1.00 kW 1.75 kW | 2.85 kw | 3.00 kW
G20-25mbar | 1.00 kW [ 1.80 kw [ 2.90 kW [ 3.20 kW
G25-25mbar | 1.00 KW | 1.75 kw | 2.85 kw | 3.00 kW

Consumo en 1 hora

¢ uem. uem. | Quem. | Quem.
Tipo gas %hico I\%ediano Grande | Wok
G30-30mbar 73 g/h 131g/h 204 g/h 225gh
G31-37mbar 73 g/h 131g/h 204 g/h 225g/h
G30-37mbar | 70g/h 127g/h [ 190 gh 218 gl
G30-50mbar | 76 g/h 145g/h | 207gh 236 gl
G20-20mbar {0.095 m3/h [0.167 m3/h[0.271 m3/h | 0.286 m3/h
G20-25mbar [0.095 m3/h [0.171 m3/h| 0.276 m3/h [ 0.305 m3/h
G25-25mbar | 0.095 m3/h |0.167 m3/h| 0.271 m3/h [ 0.286 m3/h

Placa eléctrica

Tipo Didmetro (mm) | Potencia (W)

Estandar 145 1000

Ultrarrapido 145 1500
|

Este simbolo en el producto o en el embalaje indica que el
producto no puede ser tratado como residuo hogarefio. Por lo
tanto debe llevarse al lugar adecuado de reciclaje de
equipamiento eléctrico o electrénico. Asegurandose que este
producto usted lo desecha en el lugar correcto, usted ayuda a
prevenir potenciales consecuencias negativas al medio ambiente
y a la salud humana. Para mayor informacién detallada de como
reciclar este producto, por favor contactese con las autoridades
en la materia en su propia ciudad o su servicio de desechos de
electrodomésticos.
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Gracias por preferir nuestros productos.

Para satisfacer las necesidades de nuestros clientes, en Gelbring S.A., empresa importadora y representante de las marcas Enxuta, Queen
y Xenon, buscamos generar confiabilidad y respaldo seleccionando los mejores disefios y la mejor calidad en nuestros productos,
atendiendo la relacién entre calidad y precio.

Somos una empresa en constante expansion para poder ofrecerle a nuestros clientes una amplia gama de productos y lograr una mayor
eficiencia en todos nuestros servicios.

En este marco, usted ha realizado una muy buena eleccion. Usted no sélo cuenta con la garantia legal por tres meses, sino que Gelbring
S.A. le otorga una garantia hasta completar un afio desde fecha de compra del producto (o planes especiales indicados en el producto).

Usted podra hacer uso de este certificado, a través de nuestro Respaldo Post Venta. Es imprescindible que el usuario presente la boleta de
compra ante el servicio para la validacion del afio de vigencia de la garantia, bajo las siguientes condiciones generales:

En el caso de que por deficiencias de fabricacion o falla de materiales, partes, piezas y componentes, que impidan el uso normal de
funcionamiento del producto, el Respaldo Post Venta cubrira gratuitamente la reparacion en sus talleres, incluyendo mano de obra y
repuestos, durante el periodo de un afio a partir de la fecha de compra del producto.

El producto que usted adquirié, ha sido disefiado para uso doméstico familiar, por lo tanto la gratuidad del servicio no sera aplicable en el
caso de que el producto se destine para uso comercial, industrial y otros de similar naturaleza.

Queda sin efecto esta garantia:

e Cuando la falla o el desperfecto sea ocasionado por descargas eléctricas, sobrecarga de tensiones de UTE, instalaciones eléctricas y/o
sanitarias defectuosas.

 Un hecho imputable al consumidor y/o terceros.

e Accidentes ocurridos con posterioridad a la entrega.

e Instalacion incorrecta.

e Maltrato, desconocimiento y corriente o uso inadecuado del producto, instalacion, alteraciones, reparaciones o manipuleo realizado por
personal no autorizado.

e Defectos causados por el transporte.
* Todos los accesorios de plastico, metal, lamparas o similares, filtros y mangueras de conexion al agua o a la red sanitaria.
Esta garantia no cubre y son de cargo del usuario, los gastos generados por: locomocion o viaticos del personal técnico, fletes y/o

transporte de los productos, los cuales deben ser abonados al momento de recibir el servicio, dicho monto de visita técnica y flete si fuera
necesario, le sera indicado en el momento de solicitar el servicio; si el producto es llevado directo a nuestro taller no hay costo alguno.

Para el caso fuere necesaria la sustitucion del articulo adquirido, descripto en la factura, y la Empresa careciere de stock o se hubiese
discontinuado la fabricacion o importacion, el mismo podra sustituirse por uno de calidad igual o superior dentro de las marcas
importadas o representadas por Gelbring S.A.

NOMBRE DEL PROPIETARIO DEL ARTICULO:

E-MAIL: TELEFONO:
DOMICILIO:

LOCALIDAD: DEPARTAMENTO:
PRODUCTO: FECHA DE COMPRA:
MARCA: MODELO:

N° DE FACTURA: N° DE SERIE:
DISTRIBUIDOR:

DESCRIPCION Y ALCANCE DE LA GARANTIA:

SELLO Y FIRMA:

E-mail: atencionpostventa@gelbring.com.uy

Respaldo Post Venta - Atencion Telefonica 2525 6000 Int. 3- de 9:30 a 18 hs
i ten GELBRING

IMPORTACIONES
GELBRING S. A. Cno. Perseverano 5959. Montevideo, Uruguay. www.gelbring.com.uy






